
Production area: Livari, monti della Presila, 550 Mts above s.l.

Grapes: 100% Malvasia

Hectar’s yield: 60/75 q.

Number of bottles: 20.000 bottles produced

Grape harvest: Exclusively hand picked, October-November

Re� nement: in stainless steel tanks. in the bottle for 2 month

Wine colour: straw yellow

Description of wine: Perfume: intense and persistent
 Taste: fruity and pieasant

Alcohol Grade: 13,5 % Vol.

To match with: White meats, � sh and blue cheese. 
 Excellent as an aperitif.

Serving Temperature: 11-12  ° C.

Zona di produzione: Livari, monti della Presila, 550 m/slm.

Uve: 100% Malvasia

Resa per ettaro: 60/75 q.

Numero bottiglie: 20.000 bottiglie prodotte

Vendemmia: Esclusivamente manuale, Ottobre-Novembre

A�  namento: in botti di acciaio inox. In bottiglia per 2 mesi

Colore del vino: giallo paglierino

Descrizione del vino: Profumo: intenso e persistente
 Gusto: fruttato e gradevole

Grado alcolico: 13,5 % Vol.

Abbinamento: Carni Bianche, pesce e formaggi erborinati. 
 Ottimo come aperitivo.

Temperatura di servizio: 11-12  ° C.
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