
Dri il Roncat
Ramandolo - Nimis, Udine

FRIULI VENEZIA GIULIA

Production area: Ramandolo, on “Roncat” hill, 350/370 Mts 
 above s.l. Vineyards facing south sheltered 
 by Bernadia mount

Grapes: 100% Pignolo.

Hectar’s yield: 60 q.

Grape harvest: Hand picked  and usually takes place in
 the second decade of October.

Re� nement: Destemming of the grapes and fermentation 
 of the pomace for ten days. After that in s
 tainless steel inox and partly in french oak 
 barriques for the second passage of 24 months.

Wine colour: Garnet-red.

Description of wine: Perfume: spicy and ripe fruit and vanilla.   
 Flavour: rich and lightly tannic. 

Alcohol Grade: 13,5 % Vol.

To match with: It blends with important courses 
 such as red meat or game. 

Serving Temperature: 16-18 ° C.

Zona di produzione: Località Ramandolo.
 Altitudine da 350  a 370  m/slm, 
 esposte a mezzogiorno, riparate dal Monte Bernadia.

Uve: 100% Pignolo.

Resa per ettaro: 60 q.

Vendemmia: Manuale, nella seconda decade di ottobre.

A�  namento: Diraspatura dalle uve e fermentazione delle vinacce per 
 10 giorni. Successivamente in acciaio inox e in parte 
 in berrique di rovere francese per il secondo raspagio 
 di 24 mesi. 

Colore del vino: rosso granata.

Descrizione del vino: Profumo di frutto intenso, speziato. 
 Sapore di composta di frutta, tannico, 
 con note di vanignlia di buona acidità. 

Grado alcolico: 13,5 % Vol.

Abbinamento: Si accompagna a piatti a base 
 di carni rosse e selvaggina.

Temperatura di servizio: 16-18 ° C.

Monte dei Carpini Pignolo 
Friuli Colli Orientali DOC


